
Vino blanco fermentado en barrica.

Vendimia manual en cajas realizada entre mediados del mes 
de Agosto y la tercera semana de Septiembre.
Fermentación alcohólica en barrica nueva de roble francés.
Posteriormente parte del vino realiza una crianza sobre lías 
con battonage durante cinco meses antes de su afinado 
previo al embotellado.

Vi blanc fermentat en bóta.

Verema manual en caixes realitzada a mitjans del mes 
d’agost i la tercera setmana de setembre. 
Fermentació alcohòlica en bóta nova de roure francès.
Posteriorment part del vi realitza una criança sobre mares 
amb battonage durant cinc mesos, abans del seu afinat previ 
a l’embotellat.

White wine fermented in oak barrel.

Hand basket-picked harvest between mid-August and the 
third week of September.
Alcoholic fermentation in new French oak barrels.
Aged sur lie with battonage for five months before being 
refined prior to bottling.
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70% Garnacha blanca
30% Chardonnay
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