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verdadero lujo cuyo color rojo

ara inspirar el alma y mansener

la salud y la fuerea del enerpo.

COSTERS DEL SEGRE
DENOMINACION DE ORIGEN

serda aguella creencia Dionistaca:

LN\ COSTERS DEL S16
W | in15 dle finica

ALTOSIOS 2017

D.O. Costers del Segre

60% Syrah
30% Tempranillo
10% Garnacha

Vino tinto con crianza de 12 meses. Expresion de nuestros
mejores terroirs.

Seleccion de nuestros mejores racimos, procedentes de 6
vinedos diferentes. Paso de la uva por la mesa de seleccion
antes de su entrada en bodega.

Maceracion en frio y fermentacion controlada con pigeages y
delestages diferenciando partidas y variedades.
Fermentacion malolactica en barrica. Crianza en barricas de
roble francés de diferentes origenes y tostados, fundiendo
taninos y obteniendo complejidad y elegancia.

Vi negre amb crianca de 12 mesos. Expressié de les nostres
millors vinyes.

Seleccio dels nostres millors gotims, procedents de 6 vinyes
diferents. Pas del raim per la taula de seleccidé abans de la
seva entrada al celler.

Maceracio en fred i fermentacié controlada amb pigeages i
delestages diferenciant partides i varietats.

Fermentacié malolactica en boéta. Crianca en bétes de roure
francés de diferents origens i torrats, fonent tanins i obtenint
complexitat i elegancia.

Red wine aged for 12 months. The expression of our very best
terroirs.

A selection of our finest grapes from 6 different vineyards, all
meticulously cooled before reaching the winery.

Cold maceration and controlled fermentation with regular
pigeage and delestages, differentiating batches and varieties.
Malolactic fermentation in oak barrels. Matured in French oak
barrels to soften the tannins and improve complexity and

elegance.

16-18 °C 11/2020 14,5 ° ALC. 15.000 u.
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